
Акт № 4  

по итогам проверки организации горячего питания 

в буфете - раздаточной МБОУ Логовской СОШ от 20.05. 2025 г. 

Цель проверки: организация работы столовой, соответствие блюд утвержденному меню, 

соблюдение гигиенических требований для работников столовой, педагогов и 

обучающихся. 

 Время проверки:   19.05.-20.05. 2025 г. 

 Состав комиссии: 
Колесова Г.П., председатель комиссии 

Куликова С.А., член комиссии 

Дамчук С., обучающийся 10 класса 

Члены комиссии составили настоящий акт в том, что была проведена проверка в 

школьном буфете - раздаточной  МБОУ Логовской СОШ 

       На момент проверки установлено: 

 Горячее питание предоставляется всем обучающимся школы с 1- 11 класс. 

 Подаваемые блюда соответствуют утвержденному меню. 

 По опросам обучающихся выявлено, что еда детям нравится.  

 Столы в обеденном зале чистые, санитарное состояние пищеблока удовлетворительное. 

 Состояние столовой мебели находится в удовлетворительное, число посадочных мест 

соответствует количеству учащихся, питающихся за одно посещение. 

 Пробы хранятся в  холодильнике, закрыты крышками. 

 Технология приготовления блюд соблюдается.  

 Буфет - раздаточная обеспечен достаточным количеством столовой посуды и 

приборами, а также шкафами для их хранения.   

 Соблюдаются правила мытья и дезинфекции столовой посуды в соответствии с 

требованиями действующих  санитарных правил. 

 Уборка обеденных залов проводится после каждого приема пищи. Обеденные столы 

моют горячей водой с добавлением моющих средств, используя специально выделенную 

ветошь и промаркированную тару для чистой и использованной ветоши. 

 Моющие и дезинфицирующие средства хранят  в специально отведенных местах, 

недоступных для учащихся, отдельно от пищевых продуктов. 

 В обеденном зале на видном месте меню, в котором указываются сведения об объемах 

блюд и названия кулинарных изделий. 

 Установлен еженедельный родительский контроль качества пищи.  

 Сотрудники столовой, педагоги и обучающиеся соблюдают необходимые гигиенические 

требования: не допускается наличие  верхней одежды, все моют руки, персонал 

обеспечен специальной формой одежды. 

 К работе допускаются лица, имеющие соответствующую профессиональную 

квалификацию, прошедшие медицинский осмотр в установленном порядке. 

 Медицинский работник следит за организацией питания в школе, в том числе за 

качеством поступающих продуктов. 

 Запрещенные продукты в питании детей не употребляются. 

 Классные руководители следят за организованным питанием учащихся. 

Выводы:  
- в МБОУ Логовской СОШ организовано предоставление горячего питания школьников с 

1 по 11 класс; 

- комиссия признала работу столовой и организацию питания удовлетворительной; 

- претензий и замечаний со стороны проверяющих нет.  

Члены комиссии общественного контроля: 
Колесова Г.П., председатель комиссии 

Куликова С.А., член комиссии 

Дамчук С., обучающийся 10 класса, член комиссии 
 


