
Аrсг Ns3
по итогам проверки организации горячего питания в столовой мБоУ Логовской
СоШ от,16.03. 2а2Т г.
Це.пь проверки: организация работы столовой.
Время проверки: 15.03 -1б.03.2021 г.
состав комиссии:

Колесова Г.П., председатель комиссии
Куликова С.А., член комиссии
Аскарова А., обучающаяся9 кJIасса
![лены комиссии составили настоящий акт в том, что была проведена проверка в
ШКОЛЬНОЙ СТОЛОВОЙ МБОУ ЛОГОВСКОЙ СОШ

На момент проверки установлено:
. горячее питание предоставляется всем обучающимся школы с 1- 11 класс.
. столы в обеденном зале чистые, санитарное состояние пищеблока удовлетворительное;. состояние столовой мебели находится в удовлетворительном состоянии, число

посадочньж мест соответствует количеству )цащихся, питающихся за одно посещение,
. график посещения столовойучащимися находится навидном месте;
. за кажДым кJIассов закреплено времr{ посещениrI столовой и место в столовой
. потоки детей разведены по времени;
. сотрудниками столовой соблюдаются все санитарные нормы;
о но всех продуктах на момент проверки были ценники.
. СРОки Реализации скоропортящихся продуктов соблюдаются в соответствии

сопроводительных документов.
. Пробы хранятся в холодильнике, закрыты крышками.
. Технология приготовления блюд соблюдается.
. Столовая обеспечена достаточным количеством столовой посуды и приборами, в цеJUгх

соблюдения правил мьIтья и дезинфекции в соответствии с требованиrIми настоящих
СаНиТаРных правил, а также шкафами дJuI ее хранения около раздаточной линии.

. Уборка обеденных залов проводится после каждого приема пищи. Обеденные столы
моют горячей водой с добавлением моющрж средств, используя специ:tльно выделенную
ветошь и промаркированную тару для чистой и использованной ветоши.

. МОЮЩие и ДеЗинфицирующие средства храЕят в таре изготовитеJuI вспеци:tльно
отведенных местах, недоступньж дJIrI учащихся, отдельно от пищевьгх продукгов.

. В обеденном зIIJIе на видном месте меню, угвержденное'директором школы, в котором
укiLзываются сведения об объемах блюд и нtLзвания кулинарньгх изделий.

. Не ДОпУскается присутствие учащихся в производственных помещениrIх столовой.

. МеДИцинСкиЙ работник следит за организацией питания в школе, в том числе за
качеством по ступаю щ их продукто в, правильностью закJIадки продукгов и
приготовлением готовой пищи.

. Запрещенные продукты в питании детей не употребJuIются.. Классные руководители следят за организованным питанием rIащихся.
Выводы:
- В МБОУ ЛОговской СОШ организовано предоставление горячего питания школьников с
l по 1l класс;
- КОМИССИЯ ПРиЗнала работу столовоЙ и организац"ю .r".а"ия удовлетворительной;
- претензий и замечаний со стороны проверяющих нет.

Члены комиссии общественного KoHTpoJuI:

Колесова Г.П., председатель комиссии
Куликова С.А,, член комиссии
Аскарова А., обl"rающаяся 9 классц член комиссии


